LES METIERS DE LA FILIERE ELEVAGE ET VIANDE

Responsable d’atelier

de transformation
des viandes

Qualifications

@ BTS Agricole Sciences et
technologies des aliments.

Sous la responsabilité de la direction de DUT Genie biologique
Uentreprise, le responsable d'atelier pilote option Industries alimentaires
latelier de transformation des viandes et etbiologiques.

gere son personnel. La fonction correspond Licence Pro Conception

a la conduite d’un atelier de 1™, 2¢, 3° et production des aliments.
transformation ou d’un service logistique
d’une entreprise de viande.

Licence Pro Génie
des bio-productions

Il planifie, délégue, contrdle le plan de etde 'agroalimentaire.
charge de latelier. Il est le garant du Licence Pro Management de
respect des cahiers des charges clients et la production en industries
des reglementations qualité, sécurité et alimentaires.

nvironnement. y
evienncment CQP Responsable d'atelier.

Le poste de responsable d’atelier est
stratégique dans les entreprises de
transformation des viandes.

Dépositaire d’'une délégation de la direction
pour effectuer sa mission, il dispose d’'une
grande autonomie dans son travail.

-7 Industrie agroalimentaire
-1 Abattoir




LES METIERS DE LA FILIERE ELEVAGE ET VIANDE

Responsable d’atelier

de transformation
des viandes

+* Activités

Le responsable d'atelier doit
connaitre les techniques de gestion
de production et de management,
les procédures réglementaires et les
process en vigueur dans l'industrie
de la viande.

@ Gestion : planification de l'activité, du personnel,
contrdle de I'approvisionnement de l'atelier,
évaluation des besoins en termes de main
d'ceuvre, analyse des performances des équipes. ..

@ Management : pilotage de l'activité et des
moyens de production de l'atelier, conduite de
projets d'amélioration, organisation du personnel
et développement des compétences en interne,
supervision des contrdles de conformité réalisés
en production, information en temps réel
de la direction de l'entreprise.
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